Inddnesisk stupa

1 stor laukur saxadur i pott asamt smjori til steikingar

1 matskeid karry

Mykja i pottinum.

Neest

3 hvitlauksrif

1 d6s nidursodnir tomatar m/basil og oregano (brytja nidur og setja vokvann lika)

1 liter kjuklingasod

2% dl rjomi

Lata malla i 15 min.

sidast ¥2 dos ferskjur, saxadur, safinn med.

Athugid ad i stad hvitlauks og nidursodinna tdmata m/basil og oregano er gott ad setja
venjulega nidursodna tomata, 1 litla dos tomatpaste m/hvitlauk og basil og setja oregano

krydd eftir smekk.

Karry-id mé alveg vera adeins minna eda meira eftir smekk, pegar span er gerd fyrir fleiri er
ageett a0 margfalda skammtinn af karryinu ekki eins mikid.

Setja ma kjukling, rekjur eda annan skelfisk i ef vill, rétt &dur en supan er borin fram.Gott er
t.d. ad skera kjuling nidur i smaa bita og steikja og beeta i supuna.



